Witdharte

Syppen

LindenblUutencremesuppe
mit Rahmhaube

Klrbissuppe
mit Kurbiskernen und Rahmhaube

Salate

NUsslisalat ,Weidmannsheil*“
mit sautierten Eierschwammli und
Speckwurfeli, Balsamico-Haus-Dressing

NUsslisalat
mit gehacktem Ei und Croutons

Ve%a Lariseh

,WoW* Wild ohne Wild

mit herrlichem Herbstgemuse mit hausgemachten
Spatzli und Wildrahmsauce

Spatzlipfanne

mit Gemuse

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

10.50

10.50

14.00

13.00

26.50

24.00
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VO/I( ;WI(J’

Gamspfeffer
mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Gamsschnitzel an einer Wildrahmsauce
mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Gamsrucken-Medaillon a la Chef
mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Vom Reh

Rehpfeffer Jagerart

mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Rehgeschnetzeltes
mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Rehschnitzel Hausart an einer Wildrahmsauce
mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Rehrticken-Medaillon a la Chef ab 2 Pers.
mit unseren hausgemachten Wildbeilagen

Alle Preise in CHF inkl. MWST

Lieber Gast

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

34.50

38.50

46.50

35.50

37.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldésen kdnnen,

vy

informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Ihr Gastgeber und Team

\E/ GASTRO
Herkunft Fleisch: R-/ PARTNER

Wild aus Romooser Jagd, Echt Entlebuch - ,S’het so lang s’het!”  Guesco sioserare entLesuch
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